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GRANDE CARTE

Tra foglie d’ovo e cielo leggern,
Vautunno dipinge il mondo intero.
Un soffio di vento, un dolce riumonre,

la natura si veste di nuwovi colori.

Anomime
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LIBAGIONI

€ 14.00

Libagione ¢ il termine associato alla cerimonia con cai, nell"antchita,
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st effettuava lo spargimento rituale del vino o di un’essenza, guale ato di offera alla divinita,

A libation is a ritual pouring of a liguid as an offering lo a god.
1t was commen in many religions of antiquity and continues lo be offered in various culures today
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BITTER MARY

Aperol.Vermouth Bianco, Liquore al Timo, Succo di Limone, Sciroppo al Rosmarino
Aperol, White Vermouth, "Thyme Liguor, Lemon Juice, Rosemary Syrup

VIOLET AND LITCHI DAIQUIRI

Rum Bianco,Succo di Litchi, Succo di Lime, Sciroppo di Zucchero, Bivter alla Violeta
White Rum, Litcht Juice, Lime Juice. Sugar Syrupy Violet Bitter

CASTELLO DAL POZZO NEGRONI

Gin, Liquore al Bergamotto,Vermouth Bianco
Catn, Bergamat Liguor, Winle Termouth

APPLE AND CINNAMON SOUR

Bourbon Whisky, Succo di Mela, Suceo di Limone, Sciroppo di Cannella xl
Bourbon Whisky, Apple Juice, Lemon Juice, Counamon Syrup

PASSION FRUIT MOJITO L

Rum Bianco, Menta, Succo di Lime, Purea di Frutto della Passione, Zucchero Bianco I“""":{...'-
White Rum, Mint, Lime Juice, Passion Fruit Puree, White Sugar
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MANGO CHILI MARGARITA

Tequila, Comtrean, Peperoneing, Purea cb Mango, Suceo di Lime
fequala, Comtrean, Clult, Mango Puee, Lime fuice

RASPBERRY AND ELDERFLOWER FIZZ

CiinySuccn di Limone, Sciroppo ai Fion di Sambuco, Porea di Lamponi, Socda
(sin, Leman fuice, Llderfloroer Syrup, Raspberry Puree, Soda

ORIENTAL EXPRESS

Vodka, Cointreau, Benedectine, Sciroppo al Micle, Succo di Limone, '1e al Gelsomine, Zenzero
Vodka, Cotntreau, Benedecting, Honey Svrupy, Leman Juce | fasnine Tea, Ginger

Tutti { drink poszona essere preparatt anche nella loro versione analeolica
Al the drinks can also be prepared in the non alcoholic version




Castello Dal Pozzo:
Un’esperienza culinaria che parla al cuore

Rispetto, cleganza. soruttura ¢ leggerezza, sono le parole che pin o1 piacciono ¢ che vogliamo coningare
nelle nostre cucine, La capacita di esaltare le qualita delle materie prime che utilizziamo deriva dal nostro
vissuto, dall’esperienza che abbiamo maturato ¢ che voglismo mettere a disposizione di una cocina
moderna e leggera, dove ogni piatto viene studiato, disecgnato, claborato e testato al fine di presentare il
meglio del nostro lavoro.

Il valore umano al centro della nostra cucina

Crediamo fermamente nel valore di ogni persona che fa pand della nostra sguadra. 1 nspetto per la loro
crescita personale ¢ la loro esperienza lavorativa ¢ fondamentale per not, Ogni membro del team ¢ un
tassello unico che contribuisce alla creazione di un’armonia di sapon. Insieme, lavoriamao per creare un
ambiente dove dascuno possa esprimere il meglio di sé, sentendosi valorizeato e parte i un progetto
condiviso. Il nostro passato ¢ la base solida su cui costruiama il presente, con lo sguardo rivolto al futuro.
Ogni giorno, scriviamo una nuova pagina della nostra storia culinaria, con la consapevolezza di voler
ollrire solo il meglio,

Un’emozione da ricordare

Tre punti ristoro che rappresentano la nostra identita, nei quali desideriamo che la nostra cucina sia
un’esperienza che va oltre il semplice gusto, un'emozione che rimane impressa nel cuore ¢ nella memoria.
Al Castello Dal Pozzo, la passione per la cucina si traduce in un’ane che parla ai sensi e all’anima.

I nostri ristoranti:
tre anime, un’unica passione

Le Fief: un’esperienza di gastronomia raffinata, dove l'eleganza degli ambienti si fonde con la rcercatezza
dled piatt,

£’ il luogo dove il passalo & pid presente attraverso 'ambientazione e dove la cucina ricerca eleganza ed
wlentd, precistone ¢ modernita,

Il Dan Garden Lounge: dove il lerritorio & padrone; qui si concentrano i piatti della storia che sia
intorno a non: le montagne, il lago, la pranoras il Plemonte,

Immerso in un’atmosfera magica, © il luogo ideale per serate conviviali, dove le proposte culinarie ed i
vini locali sono protagonisti.

11 Folia Life: rappresenta il caldo, il sole, Vacqua; I'Estate, Un'oasi di freschezza e leggerezza, dove i
sapori dell’estate si esprimono in piatd rigeneranti e vitali.
Un’esperienza culinaria che nutre il corpo e lo spirito, sensa rinunciare al pracere della tavola,
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Castello Dal Pozzo:
A Culinary Experience That Speaks to the Heart

Respect, elegance, structure, and lighiness are the words we cherish and strive to embody in owr kitchens. Our abilily
to enhance the qualities of the raw materials we wse stems_from our lived experiences, our cultivated expertise, and
our destre o offer a modern and light cuisine where every dish is studied, designed, cvafled, and lested to present
the best of our work,

Human Value at the Heart of Our Cuisine

W firmly belteve in the value of every individual wrthin our team. Respect for therr personal growwth and professional

experience is_fundamental to us. Fach team member ix @ unique ece that contributes to creating a harmony of
flavars. “Together, we work to butld an environment wheve everyone can express thewr best selves, feeling valued and
part af a shared project. Owr past provides the solid foundation on wihich we butld our present, wath our sights set
on the future. We write a new page in our culinary story each day, knowwing we want fo affer only the best.

An Emotion to Remember

Thive dimng pomts that vepresent owr wentity, where we want our cutsme to be an experience that goes bevond
simpile taste, an emotion that rematns imprinted n the heart and memory. At Castello Dal Fozzo. the passion for
cuisine transtates into an art that speaks to the senses and the soul.

Our Restaurants:
Three Souls, One Passion

Le Fief: A vefmed gastronomic experience, wheve the elegance of the surroundings merges with the soplistication
of the dishes. Is the place where the past is most present throush the setting, and where the cuisine seeks elesance
and identity. precision and modernily

Dan Garden Lounge: Where the lernilory reigns supreme: heve, the dishes of the lastory that surrounds us
are concenfrated: the mountains, the lake, the plains: Piedmont. Tmmersed in a magical atmasphere, s the wdeal
place for convivial evenings, where culinary offerings and local wines are the stars,

Folia Life: Represents warmih, sun, waler: Summer. An oasis of freshness and lightness. wheve the flavors of
stimmer ave expressed in regenerating and vital dishes. A culinary experience that nowrishes the ﬂr’.r.rfr and spirif,
without sacrificing the pleasure of the table.




Ispirazione

Il nome Le Fiel (“Feudo™) rimanda all’'epoca in cui il francese era la lingua internazionale, celebrando il
legame storico con la famigha Viscontt, presente su queste terve fin dall’anno 10000 D marchese Alberto
Visconti d’Aragona rinnovo Mantica tradizione di ospitaliti, ogg evolutasi in un coneetto di accoglienza
basato sulla ricercatezza e 'atenzione al dettaglio. Nel 2010, per volere di Cassiano Dal Pozzo d’Annone,
il pstorante ¢ divenuto un angolo di serenitd e relax, dove Atrovare leggereeza ¢ spontaneita. Un luogo
dove riconciliarsi e ritrovarsi, circondati dalle attenzioni di uno staff premuroso, mai invadente, pronto
a coccolarvi e sorprendervi con creativita atraverso un'esperienza culinaria che fara da cornice ai vostri
momenti pin felici.

Inspiration

The name Le Fief (“Fief™) harks back to the vra when French was the international language, celebrating the
historte bond wath the Visconti fammily, present on these lands since the year 1000, Marguis Alberio Visconti
.ﬂr: Ii'fIIE‘rHHH J'{:'.FH"EI"{'{.I'I HH' l:'.l'.l'.l'r"|’li':'.?'|’|f l‘]"-f{ﬂrf:”:{]‘” f_JJIII- .I'I“J.!I!Jélf-l"{h:;j" ii '.Irfl'I{'.lfF .I'IH.F.'I f-".l‘{.lfff]' f.'E'I'an"t’r'Qr .fl.fl'.lrﬂ i {'I'i‘.i"f'-l"lf‘"lr.lf rl'_FJIIr il R[".'rr"ﬁHJ'l," -Irh".l'.'t'{'ﬂ'l
o refimement and attention o detml. In 20160, by the will of Cassiano Dal Pozze d'Annone, the restmerant
became a corner of serenity and relavation, where one can vediscover lightness and spontaneity. A place to reconcile
and find oneself survounded by the attentions of a caving. never mtrusive staff, ready to pamper and surprise you
with creativity through a culinary expenience that will frame your hapypiest moments.

Lo Chef

Dal 2015, I'Executive Chel’ Ennco Bazzanella € anima culinaria del Castello Dal Pozzo e del Ristorante
Le Fiefl Il suo walento i & forgiato tra le vette di Chiavenna ¢ l'eleganza senza tempo di Villa o’ Este
a Cernobhio, dove arte dello storico Chel Luciano Parolari lo ha guidato per otto anni. Dopo
wi'importante espericnza internazionale a Miami, Enrico ¢ tornato in lalia, portando a Castello Dal
Pozzo una visione unica e contemporanea. 1 suoi piatti sono un viaggio tra sapori autenticd ¢ stagionali:
una sinfonia di gusto che celebra i tesord del territorio — dai formagel dalpeggio agli ingredient locali pin
freschi — esaliati da cotture lente e delicate che rispettano la radizione e incantano il palato.

The Chef

Since 2015, Executive Chef” Enrico Bazzanella has been the culinary soul of Castello Dal Pozzo and Le Faef
Restaurant. His lalent was forged among the peaks of Chiavenma and the fomeless elegance of Villa dEste in
Cernobbio. where the art of histone Chef Luctano Parolart guided him_for eight years. Following a significant
inlernational experience i Muama, Enrvico velurned o flaly, bringing a wnique and contemporary viston to Castello
Dal Fozzo. His dishes are a journey oough authenttc and seasonal flavors: a symphony of laste that celebrates
local treaswres—from alfine cheeses lo the freshest local ingredients—enhanced by slow, delicate cooking methods
that respect tradilion and enchant the palale.




1 Menu della Tradizione

Ogni pratto racconta upa stora di amigla, un viaggio attraverso 1 secoli dil tradiziont culinaie della
Famiglia Dal Pozzo. Preparatevi ad un’espenienza gastronomica unica che celebra il passato e il presente
con gusto e raffinatezza. Dal piato preferito di Ouone Viscond, Arcivescovo di Milano nel 1100, si
passa al Boccone del Principe, un omaggio agh ospiti di riguarde acealt da Cado Emanuele Dal Pozzo,
Conte di Reano e Principe della Cisterna (1789-1864), per armivare ai profitterole della Zia Gigia, il
dolce preferito della Marchesa Luigia Monticelli degli Obizzi. meglio conosciuta come zia Gigia, moglie
di Alberto Visconti &’ Aragona [1811-1883) Immergetevi in questo viaggio attraverso i secoli di gusto e
tradizione,

Troverete questi patt contrassegnati all'interno delle proposte della gran canta con il logo della struttura,

The Traditional Menu

Each dish tells a family story, a jowrney through the cenfuries of culinary traditions of the Dal Pozzo family.
Prepare vowrself to a umique gastronomic experience that celebrates the past and present with taste and refinement.
From the favorite dish of Otlone Visconti, Avehbishop of Milan in 1100, we move on to the Boccone del
Principe, a inbute to the distinguished guests welcomed by Carlo Emanuele Dal Pozze, Count of Reano and
Prince of the Cisterna (1789-1864), to arrive al the profiteroles of Jia Gigia, the favorite dessert of Marchesa
Luiga Monficelli degli Obizzi, better fmoron as Aunl Gigia, wife of Alberto Viscontt d’Aragona (1811-1883).
Imimerse yoursell in Uhis journey toough the centuries of laste and tradifion.

You will find these dishes marked within the proposals of the large menn with the structure’s logo




SUGGESTIONI DEL CASTELLO

I nostro PETCOrsO "d".[[ﬂ]'l“l'll'lli adi 8 prar Late, Ira Innovazone ¢ |'IqLII]If'I{]rI1 ServIto wmcamenie per tutto i} tavalo

Our d-course pastronomic jowrney, a blend of mnovation and fradttion, served exclusively for the enlire table.

€90.00

Il hbenvenuto dello Chef

CONIGLIO
peperoni, salsa tonnata e cappero
Rabbit: Sreee! Peffiers; luna sauce, r.'u.n"a'ul.fu':-

A

ZUCCA
creme brulé, capra, balsamico e amaretto
Pumplan: Créme briilée, goat cheese, balsamic vinegay, and amaretto

CANNELLONE#*

ripieno di anatra, cavolo nero, parmigiano e tartufo nero
Coannellont®: Stuffed with duck. black cabbage. Parmesan, and black trufffe

LA W12

CERVO*#*

sedano rapa, frutti di bosco
Fenison® Celeviae and wild berries

INTERMEZZO

Pera, noci e zola
Pear, walnls, and Gorsonzola

CASTAGNE

. . - 'J_,f"_-\\

Zucca, marroni, meringa e rhum T e
Chestnuts: Pamphan, chestnuts, mermgne, and rim

COCCOLE DOLCI
et -Erh"."n'lr‘- *
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ANTIPASTI
HORS D’'OEUVRES

MANZO

Tartare di Manzo, caciocavallo e maionese all'aglio nero

Lieef: Beef tartare, Caciocavallo cheese, and black parfic mayonnatse

LE 700

€ 23,00

POLPO*

alla Parmigiana
Cetofuis®: Parmigrana-siyle

RN

€ 24,00

e, '?EEJ-:- M}uﬂ /

UOVO OTTONE I°
Uovo alla Milanese, ceci, caovolo nero crostone di pane e pecorino

Milanese-style crispy ege, chickpeas, black cabbage, crunchy bread, and Fecorino cheese

I

€ 22,00
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PRIMI PIATTI
FIRST COURSE

CARNAROLI

mantecato in bianco, “Lumaga” Lumaca, prezzemolo e toma Piemontese

(o "u".l'.l-'i‘u'r.l: .Re':'a".' {.'H'ruus'n" ||..H i '|'r.|'!'|'la", .'|.".|'|:’.|'.|'.I'I.'-.. l|I'.-'|".I'.I'.'||'r1_'il' r]'."l'u".l'I ?HJHH .l’}!-f?.l'nln'.l.-'.rl'l-l' s cheese

=0
P8, 5

€ 24,00

RAVIOLI*

ai mirtilli, patate, porri, funghi e tartufo nero

Razioli™ Bluchernes, potatoes, leeks, mustrooms, and black truffle
AR

€ 25,00

SPAGHETTONI*

di pasta fresca al basilico e limone, sugo di cicale* di mare, pomodorini

Spaghettont ®: Fresh pasta with basil and lemon, mantis shrimp ragout, and cherry tomatoes
LAIN 12

€ 26,00

ato com amen i produtton beall W e with love v docaad prooudiecers

ool (e



SECONDI PIATTI
MAIN COURSE

GAMBERI *

in tempura, verdure, salsa agrodolce, agrumi e zenzero

Praons* '.’.l'm,‘;.'.rm stpde Jrreins, veg fables, steeel and sour sauce, ctlrns Jruils, et gngey

§oip
Foaty M8

€ 29,00

PESCATRICE*

pancetta, lenticchie, pomodoro al rosmarino e mais

Monkfesh®: Pancetta, lmtils, vosemary-infused tomato, and cors

AGNELLO*

Lombatina di agnello, zucca e taccole

Lamb*: Rack of lamb, pumplan, and snow peas

8.2

€ 29,00

£
¥
3
Z
E
o
E
E:
g
»
:
3
E
&
E
¥
£
£

=
=4

S G';ﬁ':: ZIM?E&-L .
L3

BOCCONE DEL PRINCIPE

Filetto di manzo, spatzli, cavolo rosso, salsa al brandy e foie gras
The Prince’s Filet: Beef tenderlom, Spitzle, red cabbage. brandy veduction, and foie gras

. S ]

€ 32,00




MENU BAMBINI
CHILDREN’S MENU

La nostra praposta dedicata escluswamente at bimbi dar 3 ot 12 annt
Our proposal dedicated excluswely to children aged 3 to 12 years

L povziont del menai pesesor sone celthrale per 1 pud ficeali. (Qualora un adilto desiderasse ordmare da guesto mea),
vervd applicats un supplements df €10 a coperiura ded costo della porzione adeguala,

Juniar menn portions awe sized specifically for childven. Showdld an adult wish to ander fram this menn,
i €16 supplement woill be applied o cover the cost of an achilt-sized portion,

ANTIPASTI SECONDI PIATTI
Prosciutto di parma con bocconcini di mozzarella 7 Bistecca alla milanese con patate fritte’
FParma ham with movsels of mozzavella ) Milanese escalope with fried potatoes”
€12,00 €12,00
Crema di patate con crostini di pane /.29 Trancio di branzino® al forno con zucchine allolio Evo
Potalo soup with croutons (1,7, Slice of baked sea bass® with saultéed courgetles 1y
€ 10,00 € 14,00

Filetto di manzo alla griglia con fagiolini® al vapore
PRIMI PIATTI ESpvabad 2 o 8 i
Cerilled beef fillet with steamed green beans
Risotto alla parmigiana 7.
f‘T‘H'H.’a.‘.u‘m.‘ risotlo (7.4

€ 18,00

€ 12,00
DOLCI

€9.00

Maccheroncini® al pomodoro ..

Mearavom™ worth tomaton 50 Macedonia di frutta

Friit salad
€12,00
Gelato crema e cioccolato 5.7

Coeam and chocolate we cream 578

Torta al cioccolato x50
Chocolale cake (1578
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DOLCI
DESSERT

CASTAGNE

Zucca, marroni, meringa ¢ thum

Chlestnuts: Pumphin, chestnuts, meringue, and rum

€ 13,00

SFOGLIA

limoncello, mele, pinoli

Puff Pastry: Limoncello, apples, and pine nuts

€ 13,00

ZABAIONE

Frutti di bosco e moscato

-;’Il'r?rin':r-'h'r’.' I[n'l'lf.l'l !!{'.r'.f.f.n"'.'- Hn'!'h'r .11-'.!.'.1":1’3“ :l'flJl.rl"

78,02
€ 13,00

e ':Iij,]¢' ?L;Q{fy“{
PROFITTEROL DELLA ZIA GIGIA

Bigné, cioccolato, menta e fragole

Aunt Gigia’s Profilerole: Choux pastry, chocolate, mint, and strawberries
Li7a

€ 13,00

FORMAGGI

Formaggi delle valli Piemontesi

Cheeses from the Piedmontese valleys

€ 19,00




ALLERGENI
ALLERGENS

1) CEREALI contenenti slutine come grang, seeale, orzo avena, frro,
kamut ed i loro ceppi derivali e 1 prodoui derivad
CEREALS containing gluten such as wheat, rye, barley oats,
spelled, kamut and thetr denved straing and derived products

2y CROSTACET ¢ prodott a base di crostacei | SHELLFTSH and shellhsh products
3 UOVA ¢ prodota a base di vova | RGGS and ege-hased products
b PESCE ¢ prodotti a base di pesce | FISH and bsh products
3) ARACHIDT ¢ prodottt a base di arachidi | PEANUTS and peanat based products
61 SOTA ¢ prodoti a base di soia | SOYA and soy-hased products
71 LATTE & prodotti a base di late [incluso latosio) | MILK and milk-based product (including lactose)

H) FEU'T'TA A GUSCIO come mandode, nocciole, noei, pistacchi e i loro prodotti
NUTES ke almonds. hazelnuts, walnus, pistachios and their products

9 SEDRANO e prodotti a base di sedano | CELERY and celery based products
[0} SENAPE e prodotu a base di senape | MUSTARD and mustard-based products
L1 SEMT DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo | SESAME SEEDS and products based on sesamee seeds

12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiort a 10 mg/Kg
o 10 meshito i termint di anidride sollorosa totale

SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES in concentrations higher than 10 mg / ke or 10 mg /
lter i terms of total sulfur dicsade

L3 LUPENT ¢ prodoti a base di lupini | LUPINT and products based on lupins

14 MOLLUSCHI ¢ |]:'n{lui|] a base di molluschi | MOLLUSCS and shellfish [H'L‘H|l|t'1.\

Per qualsian idormasione so sostamee ¢ allergeni © possibile consuliare Pappositn documentzadone chie verm fomita so achidesta, dal personale di servicio.
Fose vy Bareher todbrmanon regarding allergens o specdic mgeedienes please ask the dining room stdl Bor the relevant docomentation which sl be put i soor dispaosal

Preserm B, IVA ¢ soraei mmchus) | Prices o €, VAT sl seeviee churge inehoded

3w
gl 1]

Adeuni prodoui porrebbero essere sian sonopest a wamento di bBonifica preventiva contorme alle preseriziom del Keg, CF 85
Ltbon FICS 358 /20004

Somre o the products emght lave Do solgect looa cleamng procedune m oomphianee with ieg

o crociate relative ad allergeni durame la preparicion

MNom sk pesgonn cachidere oo
tiridbisraense

wili eventalh allergn

Wi precgthias genbilmenee di il il persotale in sena
the preparation cammot be coniplecely excluded

Cross contuminaion of fesd allergens during

ity inborm o colleag

ues abour any o vourallergies or roleranees



